BECCO
D’OCA

CUCINA PER PASSIONE

Aleune proposte dod nostro mena

6Ll ANTIPASTE
SoufAé al pormgiano-reggiono, pere coramellote al bolsamico.

Flon di zuceo, salso. ol porro, tortuto rero.

Strudel di melanzane ¢ mozzarello. di butfola,
battuta di pomodorini e olive +aqgiosche.

Petto danotro. atfumicoto, misticon2o, condimento all'aceto di lamponi.
Tonno sottolio alla vanilio, insadoto. di hnocchi, arance e radicchio rosso.

Tortora di pesce spodo, mongo, pinoli e copperi

! PRIMI PLATTT
Tortelli di erbette, burro di casello, pormigiono-reqgiono.

Tortelli di ecrema di melanzone, pomodoro ol basilico.
Crespelle alle verdure es.hve ¢ ricotto di butodo..
Grocehi di zucea, sadso. olle mandorle, salvia- Fritto..
Kisotto agli scampi, cremo- ;(/ pinoli e Zucchine, capperi.
Zuppa di lenticchie al curry.e hnocchietto, vongole e cozze.

| SECONDI
Toglioto di moanzo marinato olle erbe e aceto balsamico, puré di potote arrosto.

Stinco di moiodino M(’MI&; stellato, composta di mele.

Involtini di Fforaona, poncetta aro.aca,m‘e e verdurineg, paré di sedano.
Millefoj[/e di rona. pescatrice, z«oa.Ame e melanzane, sodso ai copperi.
Filetto di spigolo. ad sale, majonese al .baé/l/&a, insodota di peperoni ol Forno.
Filetto di rombo, ponotura olle e:rbe, guazzetto di fagioli connellini

| PESSERT.
Composta di pesche, croccante agli amaretti.

Sbrisolona, cremo- al mascarpone.
Cremoso. i due a/oa.aola/ﬁ, pere speziote.
Mousse od cioccoloto bianco e pepe di Sechuon, sodsa di lamponi.
Profiterols con chantilly a,((‘c.c,m,nc/a/, cioccoloto fondente.

Bowarese di riso, croccante o4 pistacchi.



